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HERKUNFT 

Hohen-Sülzen liegt im Eisbachtal. Der gleichnamige kalte Mittelgebirgsbach

entspringt dem Donnersbergmassiv und übt einen maßgeblichen Einfluss auf

das Klima im Tal aus.  

Der Weissburgunder profitiert wie all unsere Burgunder-Sorten von den

kalkhaltigen Böden mit hohem Kalkmergel und Muschelkalkanteil.  

VINIFIKATION 

Unser Weissburgunder Alte Reben stammt von über 25-jährigen Rebanlagen.

Von Hand gelesen wurde der Most spontan im Tonneaux mit Erst- und

Zweitbelegung vergoren und reift bis zum kommenden Juni auf der Feinhefe. 

GESCHMACK 

Mit sattem Strohgelb strahlt er im Glas und duftet nach Trockenblumen,

Kernobst, grünen Mandeln und frischen Kräutern. Kerbel und Sauerampfer

sowie Lindenblüten und gelbe pummelige Birnen skizzieren seine Nase, im

Antrunk verbindet er seine kompakte Struktur mit dichtem Extrakt und

tänzerischer Frische. Am Gaumen baut er guten Druck auf und zeigt sich

vielschichtig, komplex und mit enormer Länge. Ein Weissburgunder, der neue

Wege für diese lange unterschätzten Burgunder-Rebsorten aufzeigt. 

Mit seiner dezent rauchigen Aromatik ein formidabler Begleiter zu einem

klassischen Surf & Turf (gegrilltes Rinderfilet und Scampi) und natürlich

köstlich zu gebratenem Fisch und Krustentieren. 

FLASCHENGRÖSSE

0,75 L

ALKOHOL

13,0 % VOL.

SÄURE

6,5 G/L

VERSCHLUSS

CORK

RESTZUCKER

0,8 G/L

REBSORTE

WEISSBURGUNDER

BIO

✓


