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Der "C.O." wurde ursprünglich 2005 als Hochzeitswein für Carolin und H.O.

Spanier konzipiert. Er wird nun jedes Jahr im Reifekeller als FAMILIEN-

RESERVE gelagert. Das Ergebnis erwies sich als so exquisit, dass er sich den

Ruf als einer der besten Rieslinge Deutschlands erwarb... und das Weingut

dazu veranlasste, ihn dauerhaft in das Portfolio aufzunehmen. "C.O." wächst

auf reinem Kalkgestein und stammt aus der steilsten Lage des Zellertals,

zwischen Frauenberg GC und Schwarzer Herrgott GC, und wird erst geerntet,

wenn die letzten anderen Früchte eintreffen. C.O. ist ganz und gar eine

Kreation des Zellertals selbst. 2018 war wirklich ein besonderes Jahr. In

Rheinhessen begann das Jahr mit einem feuchten und relativ warmen

Januar, gefolgt von einem kalten, winterlichen Februar und viel Regen im

März. Ab April ging es dann schon blitzschnell und ohne Regen in Richtung

Sommer. Die Trockenphasen verlangten den Reben alles ab. Einmal mehr

erwies sich das Ausbringen von Tausenden von Strohballen im Weinberg im

Frühjahr als eine kostspielige, aber effektive Maßnahme. Sie spenden dem

Boden guten Schatten und wirken der Verdunstung entgegen. Die Weinlese

begann ungewöhnlich früh, aber aufgrund des trockenen Wetters konnten wir

mit der gewünschten Ruhe ernten. In diesem Jahr haben wir die Hauptlese

am 5. Oktober nach mehr als 7 Wochen abgeschlossen und können von

großen Qualitäten bei den trockenen Weinen berichten.  

Für H.O. Spanier wird es einer der legendären Jahrgänge wie 1959 sein.

Nach einer mehrstündigen Maischestandzeit werden die Trauben sanft

gepresst und der Wein gärt in alten Holzfässern. Der Wein bleibt bis zur

Abfüllung im folgenden Herbst auf der Vollhefe. Nach der Abfüllung reift der

Wein noch 4 Jahre in der Flasche im Reifekeller und wir bringen den Wein

nur noch als Schatzsammlung auf den Markt. 

Weinwisser, Giuseppe Lauria 09/20232018 Riesling "C.O." Flüssige Erde,

Battenfeld-Spanier.  

Elegantes, fast jugendliches Bukett mit schöner, reifer gelber Frucht,

umrahmt von feinen Kräuternoten, die an Minze, Melisse, warmes Heu und

Sommerwiese erinnern, zeigt bereits im Bukett die Vollreife des Jahrgangs.

Mit ein wenig Luft präsentiert er sich komplex und doch auch sehr lässig. Im

Mund schmilzt er mit einer geschmeidigen Textur, wirkt zunächst fast zart

und geschmeidig mit seinem finessenreichen Schmelz, durchsetzt mit

heuartigen und gelbfruchtigen Noten, doch dann treten die feinen erdig-

minzigen Noten in den Vordergrund. 

FLASCHENGRÖSSE

0,75 L

ALKOHOL

12,5 % VOL.

SÄURE

7,5 G/L

RESTZUCKER

3,5 G/L


