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WEIN 

Das südliche Wonnegau ist seit dem Mittelalter dafür bekannt, dass

Rebsorten, für die es anderen Orten zu kalt war, hier stets volle Reife

erreichten. Der Spätburgunder gehört seit jeher dazu und ist

dementsprechend lange hier beheimatet.  

AUSBAU 

Unsere Spätburgunder Trauben vergären spontan im Edelstahl auf der

Maische. Wir gehen sehr schonend mit der Maische um und pressen nach

ca. 10 Tagen. 

Der Wein lagert dann in 3-4-jährigen Barriques für mindestens 12 Monate. 

GESCHMACK 

Mit kräftigem Rubinrot leuchtet er im Glas und duftet nach roten

Beerenfrüchten und vollreifen Kirschen. Untermalt von feinen Kräuternoten ist

er im Antrunk saftig frisch mit einladender Frucht, feiner Würze und poliertem

Gerbstoff, der ihn anregend herb konturiert.  

Ob Wurstbrot oder Pasta - ein unkomplizierter Essensbegleiter für jeden Tag. 

FLASCHENGRÖSSE

0,75 L

ALKOHOL

13,0 % VOL.

SÄURE

5,5 G/L

VERSCHLUSS

CORK

RESTZUCKER

0,3 G/L

REBSORTE

SPÄTBURGUNDER

BIO

✓


