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Incredibly deep and structured, this spectacular expression of the Zellertal at the southern

edge of Rheinhessen has stunning Amalfi lemon aromas. Very compact, chalky core with

great energy. This is still tightly wound. Extremely long and firm,with a stony finish. 

JAMES SUCKLING, STUART PIGOTT
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The 2024 Riesling Mölsheimer Zellerweg Am Schwarzen Herrgott Grosses Gewächs

trembles with lovely, subtle and flinty reduction on the nose. Lemony purity and brightness

take over the cool, juicy, fluid palate. There’s a touch of reductive smokiness in the

background, a touch of crushed citrus leaf and a sense of lemon zest. Purity, poise,

coolness and light combine with supreme balance, speaking to its depth and serenity.

(Bone-dry) 
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In diesen Weinen ist der Herkunftsgedanke auf die qualitative Spitze

getrieben. Sie stammen aus weltberühmten Lagen, die außerordentliche

Trauben hervorbringen und in jahrhundertealten Karten festgehalten worden

sind. In ihnen spiegeln sich unnachahmlich der einzigartige Charakter der

Lage, die besondere Beschaffenheit des Bodens und das großartige Können

derer, die mit dem Weinberg oft schon seit vielen Generationen vertraut sind. 

GESCHICHTE 

Die historische Lage Zellerweg Am Schwarzen Herrgott bildet die Grenze

Rheinhessens zur Pfalz und zählt zu den ältesten urkundlich erwähnten Lagen

des Landes. Bereits um 700n.Chr. wurde sie vom heiligen Philipp in seinen

Aufzeichnungen als Herkunft für den Messwein erwähnt.  

HERKUNFT 

Der Zellerweg am Schwarzen Herrgott liegt auf 300 Metern Mit ihrer soliden

Kalksteinunterlage, die in die Tiefe immer dunkler wird, ist sie charakterisiert

durch ihre besonderen mikroklimatischen Gegebenheiten. An einer steilen

Bruchkante gelegen, ist sie nicht nur von zu starkem Lichteinfall, sondern teils

auch vor Regen geschützt.  

AUSBAU 

Die Weine des schwarzen Herrgotts werden nach strenger Selektion von

Hand spontan vergoren und in Stückfässern ausgebau 

GESCHMACK 

Der Schwarze Herrgott hat stets die dunkelste Aromatik all unserer GGs. Mit

perfekt eingebundener, vibrierender Säure, rauchigen Noten und

pulsierendem Bass geht der Wein straff, fordernd und kompromisslos

gradlinig in den Abgang und symbolisiert mit seiner puristischen Art das

Wesen des Zellertals: Dunkelfruchtig mit kalkiger Mineralik, epochaler Länge

und kühlem Nachhall. 

FLASCHENGRÖSSE

0,75 L

ALKOHOL

12,5 % VOL.

SÄURE

7,0 G/L

VERSCHLUSS

CORK

RESTZUCKER

3,0 G/L

REBSORTE

RIESLING

BIO

✓


