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Der Chardonnay Réserve ist eine Selektion aus Rebstdcken mit einem Alter
von ca. 20 Jahren aus der vom Kalk und Loss geprdgten Laubenheimer
Gemarkung. Die Trauben erlangen auf diesen fruchtbaren Béden eine ideale
Reife, die ihnen feine Wiirze und ein filigranes Saurespiel angedeihen lasst.
Mit der gleichen Aufmerksamkeit wie die VDP.Ortsweine werden die Trauben
von Hand gelesen und anschlieRend in drei- bis fiinfjahrigen gebrauchten
Tonneaux vergoren. Der Wein reift bis in den Mai auf der Feinhefe, bevor er
gefillt wird.

Mit kraftigen Reflexen ist er in der Nase leicht rauchig mit feiner
Reduktionsnote. Mit etwas Luft zeigt die gelbe Frucht sich zundchst
schiichtern und erinnert an gelbe Apfel, Quitten, Mais sowie gesalzenes
Popcorn. Der feine Holzeinsatz bildet die aromatische Kopfnote und wird
unterlegt von hellem Tabak und milden Kiichenkrautern.

Im Antrunk fliesst er seidig iber die Zunge, flankiert vom bestens integrierten
Holz. Mit feingliedriger Textur und cremigem Schmelz bereitet er bereits jetzt
grole Freude und verspricht gutes Entwicklungspotential fir die nachsten
Jahre. Der Chardonnay Réserve zeigt wie ein Schauspieler unter anderer
Regie zu jedem Gericht eine andere Facette. Zu gegrillten oder gebratenen
Meeresfriichten und Fischen harmoniert er ebenso hervorragend wie zu
einem klassischen Poulet Roti aus dem Ofen mit Thymian und Zitrone.

FLASCHENGROSSE ALKOHOL SAURE VERSCHLUSS
0,75 L 13,0 % VOL. 6,2 G/L STELVIN
RESTZUCKER REBSORTE GEBINDEGROSSE BIO
3-5 JAHRE
0,5G/L CHARDONNAY ALTE v
TONNEAUX



