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WEIN

Die Trauben fiir unseren Grauburgunder Réserve stammen aus unseren
warmen Bodenheimer Lagen. Der Grauburgunder profitiert wie all unsere
Burgunder-Sorten von den kalkhaltigen Bdden mit hohem Kalkmergel und
Muschelkalkanteil.

VINIFIKATION

Der Most wird in dreijdhrigen Tonneaux spontan vergoren und reift
anschlieBend bis in den Mai auf der Feinhefe, bevor er gefiillt wird. So behalt
der Wein seine distinktive Frische, fein umrahmt von dezenten Holznoten.

GESCHMACK

Mit leuchtendem Strohgelb fliet er ins Glas und changiert zwischen reifer
Frucht, milden Gewiirzen und nussiger Aromatik. Rote Apfel, Apfelmost,
Haselnlisse und Noten nach Muskatnuss skizzieren sein herbstlich
aromatisches Naturell. Herbstlaub, Williamsbirne und geddrrte Kletzen fiillen
seinen Fruchtkorb. Mit milden Gewiirzen wie Muskat oder SiiBholz im
Antrunk brilliert er mit glockenklarer Frucht und sublimem Holzeinsatz.
Spannungsvoll mit cremigem Schmelz, feiner Phenolik und gut integrierter,
milder Saure nimmt er am Gaumen schnell Fahrt auf und empfiehlt sich als
universeller Speisebegleiter:

Salate mit Nuss-Ol unterstreichen seine Frucht, Feldsalat schlagt in die
herbstliche Kerbe. Zu deftigen Eintdpfen oder zu vegetarischen Krautwickeln
mit Shii-Take-Pilzen spielt er seine Starken voll aus und ist auch zu Risotto
oder zur Wildschwein-Bratwurst ein solider Sparringspartner.

FLASCHENGROSSE ALKOHOL SAURE VERSCHLUSS
0,75L 12,0 % VOL. 5,0 G/L STELVIN
RESTZUCKER REBSORTE BIO

GRAUER
2061 BURGUNDER



