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For a village wine this is compact and powerful but beautifully balanced. The interplay of

wild herb and berry character with the stone fruit aromas plus the stony freshness is

intense, but somehow elegant. Properly dry finish with a texture like crushed rock.
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VDP. AUS ERSTEN LAGEN 

Die Trauben für die Weine der VDP. Erste Lage stammen in Rheinhessen aus

erstklassigen Lagen mit langjähriger Historie. Sie sind die Botschafter der

jeweiligen Ortschaften und verbinden streng selektioniertes Lesegut mit

exzellentem und streng definiertem Ursprung. Die charakteristischen Böden

der VDP.Erste Lage verliehen den Weinen ihren unverwechselbar

eigenständigen Herkunfts-Charakter.  

HERKUNFT & AUSBAU 

Nierstein - ein ikonographischer Name, der mit dem Roten Hang und der

rheinhessischen Rheinfront verbunden wird wie kaum ein anderer. In den

steinig-porösen Tonschieferböden Niersteins fusst das Terroir als

schmeckbare Herkunft aus Ersten Lagen. Der Nierstein Riesling mit seinem

unmißverständlichen Herkunftscharakter brilliert mit extraktreicher Frucht,

offener Struktur und straffer Spannung bei größtmöglicher Finesse und

Vibration. Er verbindet alles, was für uns ein großes Terroir charakterisiert:

Vollreife Trauben von porösen Böden aus den feinsten Parzellen des

Niersteiner Horst mit stringenter Mineralität. Die Trauben werden sorgsam

von Hand gelesen, spontan vergoren und reifen in Doppelstückfässern auf der

Feinhefe.  

GESCHMACK 

Reifes Kern- und Steinobst, wie Äpfel und vollreife Birnen sowie weiße

Pfirsiche werden würzig balanciert von feinen Kräuternoten nach Zitronen-

Thymian, Estragon und langem rotem Pfeffer. Darunter schlummert die

distinktive Mineralik Niersteins wie ein pulsierender Bass. Super-saftig mit

sattem Extrakt und herb konturierter Phenolik zeigt er sich mit viskoser, fast

öliger Haptik und festem Grip im Antrunk. Am Gaumen changiert er zwischen

cremigem Schmelz und zart salziger Mineralik.  

FLASCHENGRÖSSE

0,75 L

ALKOHOL

12,5 % VOL.

SÄURE

7,0 G/L

VERSCHLUSS

CORK

RESTZUCKER

0,5 G/L

REBSORTE

RIESLING

BIO

✓


