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Unsere Oppenheimer Weinberge unterliegen nicht mehr dem direkten

Einfluss des Rheins und haben andere Böden und klimatische

Voraussetzungen als die Rheinfront. Geprägt von Kalk und Kalkmergel öffnen

sie sich wie ein Amphitheater und halten die Wärme des Tages mit

geringeren Temperaturamplituden. Gewachsen auf einer festen Kalkscholle

mit weicher, aufgewehter Löss-Auflage reifen die Trauben für den

Chardonnay Alte Reben aus dem Pflanzjahr 1998 dort stets etwas langsamer.

Die Trauben werden von Hand selektiert, es werden nur goldgelbe,

kleinbeerige Trauben gelesen und anschließend in französischen Tonneaux

spontan vergoren, in denen sie bis in den kommenden Sommer auf der

Feinhefe reifen.In strahlendem Goldgelb fliesst er in den Kelch und verströmt

sein ausladendes Parfum. Unter der wohldosierten Holznote funkelt die gelbe

Frucht und erinnert an gelbes Kernobst, Noten nach gestossenen

Austernschalen legen das mineralische Fundament. Dazu kommen

Lindenblüten, Aromen nach hellem Röstmalz und Virginia-Tabak sowie

Salzbutter und Popcorn. Der Wein verströmt eine enorme Ruhe und fügt sich

in aromatischer Balance zu einem großen Ganzen. Im Antrunk zeigt er sich

fest mit geschlossenem Auftritt. Extraktreich wird die feine Frucht flankiert

von rauchiger Phenolik und oszilliert aromatisch zwischen Ausbau, Frucht und

Mineralik. Die Säure ist fest verwoben in der Struktur des Weines, dabei

salzig unterlegt und sanft vibrierend. Der Chardonnay Alte Reben baut

profunden Druck am Gaumen auf und ist ein klarer Fall für die großen Gläser.

Ein Wein mit gutem Reifepotential, der jung genossen nach der Karaffe, in

beiden Fällen jedoch nach gehobener Küche auf Augenhöhe verlangt.

Jakobsmuscheln in Muskatblüten-Butter, Langostinos in heller Morchel-

Sauce oder ein ganzer Steinbutt mit Pfifferlingen sind ebenso dankbare

Partner wie Fasan mit Steinpilzen. 

FLASCHENGRÖSSE

0,75 L

ALKOHOL

13,0 % VOL.

SÄURE

6,5 G/L

VERSCHLUSS

NATURKORK

RESTZUCKER

1,0 G/L

REBSORTE

CHARDONNAY

GEBINDEGRÖSSE

TONNEAUX

BIO

✓


