
VDP.GROSSE LAGE
PETTENTHAL RIESLING

2023

DE-ÖKO-006

99/100 

The complex flint and smoke expression of this wine is off the scale. And you can say the

same about the balance of stony vibrancy and restrained richness on the extremely

concentrated palate. The Amalfi lemon intensity and filigree at the finish are also off the

scale. So refreshing you feel like you’ve been thrown into a mountain pool fed by glaciers.

JAMES SUCKLING, STUART PIGOTT

97/100 

The 2023 Riesling Niersteiner Pettenthal Grosses Gewächs blends flinty reduction with

orange peel and crushed yarrow. The palate is superbly zesty, alive and energetic, tingling

with tangerine and orange but also with that stony, salty herbal savor. It’s beautifully

dynamic, driving purposefully forward. Like a shot in the arm, it’s so precise, stony and

vivid on the finish.

VINOUS, ANNE KREBIEHL

97/100 Meiningers Sommelier 

96/100 Wein-Plus 

97/100 Yves Beck
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In diesen Weinen ist der Herkunftsgedanke auf die qualitative Spitze

getrieben. Sie stammen aus weltberühmten Lagen, die außerordentliche

Trauben hervorbringen und in jahrhundertealten Karten festgehalten worden

sind. In ihnen spiegeln sich unnachahmlich der einzigartige Charakter der

Lage, die besondere Beschaffenheit des Bodens und das großartige Können

derer, die mit dem Weinberg oft schon seit vielen Generationen vertraut sind. 

GESCHICHTE 

Der Katastername existiert seit 1753. 

HERKUNFT 

Das Pettenthal ist unsere erste historische Lage im Roten Hang und liegt auf

einer Höhe von 80 - 170 Metern. Mit 70-100% Steigung ist es die steilste

Parzelle ganz Rheinhessens. Ende der 80er Jahre, in Zeiten der größten

Depression, kaufte Carolins Vater einige Rebzeilen. Damals zählten Hektar

statt Herkunft, und das Pettenthal war nur mühsam zu bearbeiten. Heute

bewirtschaften wir Pettenthal im Filetstück dieser weltweit einzigartigen

Herkunft, die damals wie heute unangefochten als großes Terroir für Riesling

steht. Die Böden dieser Grossen Lage bestehen im Steilhang aus rotem

Tonschiefer und Sandstein und im flacheren Teil aus Lehm und Ton.  

AUSBAU 

Die Weine werden nach strenger Selektion von Hand gelesen, der Most

spontan vergoren und behutsam im Stückfass ausgebaut.  

GESCHMACK 

Gewachsen auf dem deutlich wahrnehmbaren Rotliegenden dominieren

steinige Noten sowie distinktiv würzige Aromen nach Pfeffer und

getrockneten Kräutern. Kompakt und kraftvoll im Antrunk eröffnet er mit

cremigem Schmelz und viskoser Haptik. Mit enormem Schub baut der

Pettenthal immense Spannung am Gaumen auf, schiebt sich pulsierend

vorwärts und kumuliert zu einem wuchtigen Bass im Nachhall.  

FLASCHENGRÖSSE

0,75 L

ALKOHOL

12,5 % VOL.

SÄURE

7,5 G/L

VERSCHLUSS

CORK

RESTZUCKER

2,5 G/L

REBSORTE

RIESLING

BIO

✓


