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Gleich unterhalb des Schwarzen Herrgotts liegt der Kreuzberg, der

sich namentlich an das schwarze Kreuz des Herrgotts anlehnt und

folgerichtig „Zellertal Kreuzberg“ heißt. Geologisch fusst er auf einer

massiven Kalkbank, die sich vom Frauenberg bis ins Pfälzer Zellertal

erstreckt und zutiefst mineralische Weine ergibt. Selektiv von Hand

gelesen, spontan vergoren und im Stahl ausgebaut wird die Kreuzberg

Riesling Auslese mit derselben Sorgfalt wie unsere trockenen

Lagenweine produziert. 

In sattem Altgold strahlt er im Glas und erinnert in der Nase zunächst

an gestossene Austernschalen und einer strammen Meeresbrise,

bevor die gelbe Frucht nach Aprikosen und Trockenobst zum Vorschein

kommen. Zurückhaltend werden sie von milden Gewürznoten und

Kräuternoten ergänzt und flankiert von herb und salzig

strukturierenden Aromen. Ein Prädikatswein mit Restsüße, den allein

als restsüßen Wein zu lesen ein Irrtum wäre. Brilliert in der Jugend

noch die Frucht, wird spätestens über die Reife das Terroir

übernehmen. 

Der Kreuzberg ist eine universell einsetzbare Auslese, die vom Aperitif

über die gehobene Tafel bis zur Patisserie ihren Einsatz findet. Waller

im Brickteig mit Apfel und Lauch, Himmel und Äd oder gebratene

Leber mit geschmorten Zwiebeln, spätestens zur Tarte Tatin ist die

Flasche leer. Versprochen!  

FLASCHENGRÖSSE

0,75 L

ALKOHOL

8,5 % VOL.

SÄURE

8,5 G/L

VERSCHLUSS

NATURKORK

RESTZUCKER

85,0 G/L


